
格付： -

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2016

生産者： コルテレンツィオ (Colterenzio)

生産地： アルトアディジェ

畑： 標高400-550m

最も状態の良いぶどうのみを選別

ｱﾙｺｰﾙ度： 14.5%

品種： シャルドネ、ピノビアンコ、ソーヴィニョン

＊セパージュは非公開

醸造：

味わい：

ラベル：

受賞歴： Veronelli ベスト白ワイン（97点） - Falstaff 95点

James Suckling 94点 - Bibenda 5グラッポリ

料理：

商品コード： AC156

JANコード：

小売価格： 16,500円（税抜 15,000円）

甲殻類、白身の肉料理

輸入元：パシフィック洋行株式会社

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

商品名： LR

LR

品種ごとに収穫を行い、除梗してソフトプレス。天然酵母の

みで発酵を行い、フレンチオークでブレンドし１年間熟成。

ボトリング後にさらに1年熟成させる。

黄色い麦わら色。ジューシーながらもミネラルと上質な酸が

あり、丸みとあたたかみのあるエレガントな味わい。

LRとはコルテレンツィオ社の最高責任者として活躍したLuis

Raifer氏のイニシャル。同氏の勇退へのオマージュとして誕生

しました。女性のエレガントさをイメージしたパケージとデ

ザインはヴィンテージ毎に代わります。

1960年に26軒のぶどう栽培農家によってアッピアーノに設立

された協同組合ワイナリー。現在では300軒の組合により

300haの畑を所有。基準をクリアしたぶどうのみを使用し、テ

ロワールを表現したワイン生産をしています。トップブラン

ドの「ラフォア」は多くの品評会で高得点を獲得し、世界中

のワインラバーから高い支持を得ています。


