
格付： Collio DOC

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2020

生産者： リヴォン (Livon)

生産地： フリウリ・ヴェネツィア・ジュリア/コッリオ

畑： ドレーニャ・デル・コッリオ

泥灰土、粘土土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 13.0%

品種： リボッラ・ジャッラ

醸造：

味わい：

料理：

商品コード： AV030

JANコード： 8024650050156

小売価格： 3,960円（税抜 3,600円）

魚介を使った前菜、パスタ、ソーセージ、

イカスミリゾット

輸入元：パシフィック洋行株式会社

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

商品名： リボッラ・ジャッラ　ロンカルト

Ribolla Gialla RoncAlto

黄色い麦わら色。アカシアの花、リンゴやレモンなどのフローラ

ルでフルーティな香り。ドライでフレッシュ、エレガントで包み

込むような味わい。

1964年にドリーノ・リヴォンによりコッリオに設立。コッリオ

DOCのエリアに87haのぶどう畑を所有し、テロワールを生かし

た伝統的なワイン造りを続けています。その意志は2代目のヴァ

ルネオから3代目のマッテオへ引き継がれています。ロゴとなっ

ているのは「Donna Alata（翼の生えた女）」であり、ワインの

エレガントさ表しています。また、下半身にあたる部分で、彼ら

の故郷でもあるCollioのCを作っており、コッリオへの敬意を表し

ています。

手摘みで収穫し、低温マセラシオンを８時間行う。16℃に設定さ

れたステンレスタンクで8ヶ月発酵、同じタンクで８ヶ月熟成。


