
格付： Franciacorta DOCG

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： NV

生産者： モンツィオ・コンパニョーニ（Monzio Compagnoni）

生産地： ロンバルディア州ブレシア

畑： アドロの標高150-200m

砂利や岩石を含む氷堆石土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 13.0%

品種： シャルドネ 80%  ピノ・ネーロ 20%

醸造：

味わい：

料理：

商品コード： AQ010

JANコード： 8033040990255

小売価格： 3,740円（税抜 3,400円）

フランチャコルタ・ブリュット　キュヴェ・アッラ・モーダ　商品名：

Franciacorta Brut Cuvee alla Moda

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

輸入元：パシフィック洋行株式会社

収穫したぶどうを発酵させた翌春に、バリック熟成のワイン

（2~5%）、リキュール・ド・ティラージュとのアッサンブ

ラージュを行う。24ヶ月以上の瓶内二次発酵後にデゴルジュ

マンを行い、数か月瓶内熟成。残糖7g以下/L。

緑がかった麦わら色。繊細で持続性のある泡立ち。トースト

したパンや花、桃やリンゴなどのデリケートな香り。フレッ

シュでミネラルがしっかりあり、バニラのニュアンスが感じ

られます。

食前酒、サラミ、魚介のパスタ、白身肉のオーブン焼き

1987年ブレシア県アドロにマルチェッロ・モンツィオ・コン

パニョーニにより設立。当初はスティルワインを主に生産し

ており、1995年よりフランチャコルタをリリースしました。

イゼーオ湖南の標高150-200mの位置に14haの自社畑を所有、

年間生産本数２０万本程の小規模生産者です。


