
格付： Roero Arneis DOCG

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2019

生産者：

生産地： ピエモンテ州カナーレ

畑： トリニタ

砂を含んだ粘土石灰土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 13.5%

品種： アルネイス

醸造：

味わい：

料理：

認証： Biologico

商品コード： AM049

JANコード： 8027079004175

小売価格： 3,850円（税抜 3,500円）

輸入元：パシフィック洋行株式会社

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

商品名： ロエロ・アルネイス S.S.トリニタ

Roero Arneis S.S. Trinita'

マルヴィラ（Malvira'）

ぶどうを８月下旬から9月初旬に手摘みで収穫。除梗、圧搾後

にソフトプレス。ステンレスタンクで発酵後、熟成は10%を

450Lオーク樽、残りをステンレスタンクで6ヶ月行う。

魚を使った前菜、リゾット、パスタ、フレッシュチーズ

1950年にジュゼッペ・ダモンテが設立。現在は息子のロベル

トとマッシモが受け継ぎ、43haのぶどう畑からロエロのテロ

ワールを表現したエレガントな高品質ワインを醸造していま

す。ワイン造りへの情熱は３代目となる、ロベルトの息子

ジャコモ、マッシモの息子フランチェスコへと受け継がれて

います。

輝く麦わら色。黄色い花やトロピカルフルーツの香り。柑橘

系フルーツの風味に、火打石のようなミネラルが感じられま

す。


