
格付： Barbera d'Asti DOCG

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2017

生産者：

生産地： ピエモンテ州カネッリ

畑： カネッリ

標高320mの南向き

ｱﾙｺｰﾙ度： 13.5%

品種： バルベラ

醸造：

味わい：

商品コード： AE017

JANコード： 8028166001305

小売価格： 2,640円（税抜 2,400円）

スリ　バルベラ・ダスティ商品名：

Suri'  Barbera d'Asti

ヴィッラ・ジャーダ（Villa Giada）

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

輸入元：パシフィック洋行株式会社

温度管理されたステンレスタンクで10日以上のマセラシオン、マ

ロラクティック発酵後、ステンレスタンクで4ヶ月以上熟成。

輝くルビーレッド色。チェリーなどの赤い果実やスパイスの香

り。フレッシュでフルーティや柔らかい口当たり。タンニンは甘

く、心地よいまろやかさがあります。長期熟成にも耐えうるポテ

ンシャルがあります。

ピエモンテ州カネッリの地で1780年頃からぶどう栽培を行ってき

たファッチョ家によって1940年頃からボトリングを開始しまし

た。バルベラの聖地と呼ばれるアスティを中心に25haの畑を所有

し、有機栽培の基準に基づいてぶどうを栽培、ワイン造りを続け

ています。


