
格付： -

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2019

生産者：

生産地： ピエモンテ州アレッサンドリア

畑： 鉄分を含んだ粘土石灰質土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 12.0%

品種： シャルドネ 60%　コルテーゼ 40%

醸造：

味わい：

商品コード： AF019

JANコード： -

小売価格： 2,970円（税抜 2,700円）

ベロッティ・ビアンコ商品名：

Bellotti Bianco

カシーナ・デッリ・ウリヴィ（Cascina degli Ulivi）

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

輸入元：パシフィック洋行株式会社

手摘み収穫したぶどうを、110HLのオーク樽で天然酵母のみ

で発酵、マロラクティック発酵を行い、6ヶ月間の熟成。ノン

フィルターでボトリング。SO2の添加無。

ピエモンテ州アレッサンドリアの地で、当時18歳であった故

ステファノ・ベロッティによりワイン造りが開始。イタリア

におけるビオディナミ農法のパイオニア的存在であり、1984

年から続けられています。所有する畑は22ha、醸造時には

SO2を一切使用せず、天然酵母のみで発酵させます。父ステ

ファノの意思を受け継いだイラーリアが、ステファノと同じ

哲学でワイン造りを続けています。

花や果実の香り。しっかりとしたミネラルと凝縮感のある味

わい。

ステファノの

コメント：

若々しくて飲みやすい味わいで飲み疲れしないワインだ。野

菜を使った前菜や生パスタ、フレッシュチーズによく合う

よ。


