
格付： Soave Classico DOC

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2017

生産者：

生産地： ヴェネト州ソアヴェクラシコ

畑： カルボナーレ　樹齢40年以上

標高250m（東向き）　火山性土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 13.0%

品種： ガルガーネガ

醸造：

味わい：

ラベル：

受賞歴： Wine Enthusiast: 93点　-　James Suckling: 92点

Falstaff: 92点

料理：

商品コード： AI157

JANコード： -

小売価格： 5,500円（税抜 5,000円）

輸入元：パシフィック洋行株式会社

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

商品名： ヴィニェーティ・ディ・カルボナーレ　ソアヴェ・クラシコ

Vigneti di Carbonare Soave Classico

イナマ（Inama）

柑橘系果実や野生の花などのアロマティックな香り。しっか

りとした酸と塩味、ミネラルが感じられ、余韻が長く続きま

す。

バッカラ・マンテカート、カルパッチョ、エスニック料理

1965年にジュゼッペ・イナマにより設立。２代目のステファ

ノが1991年にボトリングを開始、代名詞と言えるソアヴェク

ラシコだけでなく、高品質赤ワインの醸造にも注力していま

す。現在はステファノの息子たち（マッテオ、アレッシオ、

ルーカ）が中心となり、未来を見据えたプロジェクトへの

チャレンジを続けています。

手摘み収穫したぶどうを除梗、破砕。4時間マセラシオンを行

い、プレス。ステンレスタンクで発酵、熟成を12ヶ月行う。

軽くフィルターをかけボトリング後に、瓶内熟成を6ヶ月行

う。

18世紀に発行された百科事典に掲載されているコルク加工職

人の絵をモチーフ。３人の手はイナマ社３代目である3兄弟を

表しています。


