
格付： Soave Classico DOC

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2017

生産者：

生産地： ヴェネト州ソアヴェクラシコ

畑： フォスカリーノ内の単一畑「デュ・ロト」

標高200m（南～南西向き）　火山性土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 13.0%

品種： ガルガーネガ

醸造：

味わい：

ラベル：

受賞歴： Falstaff: 94点

料理：

商品コード： AI037

JANコード： -

小売価格： 6,050円（税抜 5,500円）

輸入元：パシフィック洋行株式会社

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

商品名： ヴィニェート・デュ・ロト　ソアヴェ・クラシコ

Vigneto du Lot Soave Classico

イナマ（Inama）

濃い黄色。ハチミツ、カモミール、サンブーカなどの花の香

り。味わいも濃厚で広がりがあり、完熟した果実やアーモン

ド、バニラなどのニュアンスがあります。

ホタテなどの甲殻類、スカンピのパスタ

1965年にジュゼッペ・イナマにより設立。２代目のステファ

ノが1991年にボトリングを開始、代名詞と言えるソアヴェク

ラシコだけでなく、高品質赤ワインの醸造にも注力していま

す。現在はステファノの息子たち（マッテオ、アレッシオ、

ルーカ）が中心となり、未来を見据えたプロジェクトへの

チャレンジを続けています。

手摘み収穫したぶどうを除梗、破砕。3時間マセラシオンを行

い、プレス。バリック（新樽30%）で発酵、6週間毎にバト

ナージュをして６ヶ月熟成。ステンレスタンクに移し替え、

6ヶ月熟成後にボトリング。

フォスカリーノと同デザインですが、色は毎ヴィンテージ変

わります。


