
格付： Sauvignon del Veneto IGT

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2018

生産者：

生産地： ヴェネト州ソアヴェクラシコ

畑： 標高150m（南～南西向き）　火山性土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 15.0%

品種： ソーヴィニョン

醸造：

味わい：

ラベル：

受賞歴： James Suckling: 94点

料理：

商品コード： AI068

JANコード： 8029001000200

小売価格： 8,140円（税抜 7,400円） (750ml)

16,500円（税抜 15,000円） (1500ml/2016)

輸入元：パシフィック洋行株式会社

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

商品名： ヴルカイア・フュメ　ソーヴィニョン

Vulcaia Fume' Sauvignon

イナマ（Inama）

トリッパ、キャビア、ボッタルガ、フォアグラ

1965年にジュゼッペ・イナマにより設立。２代目のステファノが

1991年にボトリングを開始、代名詞と言えるソアヴェクラシコだ

けでなく、高品質赤ワインの醸造にも注力しています。現在はス

テファノの息子たち（マッテオ、アレッシオ、ルーカ）が中心と

なり、未来を見据えたプロジェクトへのチャレンジを続けていま

す。

手摘み収穫したぶどうを除梗、破砕。3時間マセラシオンを行い

プレス。バリック（新樽30%）で発酵、6週間毎にバトナージュ

をして7ヶ月熟成。ステンレスタンクに移し替え、6ヶ月熟成後に

ボトリング。

濃厚な黄色。コーヒーやスパイス、トロピカルフルーツなどの複

雑な香り。アロマ豊かで凝縮感と厚みのある味わい。ソーヴィ

ニョンの個性よりもテロワールの個性を強く表現したユニークな

ワイン。

16世紀の建築家アンドレア・パッラーディオによる、ヴィチェン

ツァにあった劇場の設計図をモチーフ。


