
格付： Veneto Rosso IGT

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2015

生産者：

生産地： ヴェネト州コッリ・ベリチ

畑： 標高50-100m（南向き）

粘土、石灰質土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 14.5%

品種： カベルネ・ソーヴィニョン 70%　カルメネーレ 30% 

醸造：

味わい：

ラベル：

受賞歴： Luca Maroni : 96点　-  James Suckling : 92点

料理：

商品コード： AI085

JANコード： 8029001000057

小売価格： 6,600円（税抜 6,000円）

輸入元：パシフィック洋行株式会社

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

商品名： ブラディジズモ

Bradisismo

イナマ（Inama）

深みのある赤色。ドライチェリー、バニラ、スパイスやコショウ

などの複雑な香り。口当たりは柔らかく丸みがあります。エレガ

ントな余韻が長く続く力強い味わい。

炭火焼き、ジビエ、熟成チーズ

1965年にジュゼッペ・イナマにより設立。２代目のステファノが

1991年にボトリングを開始、代名詞と言えるソアヴェクラシコだ

けでなく、高品質赤ワインの醸造にも注力しています。現在はス

テファノの息子たち（マッテオ、アレッシオ、ルーカ）が中心と

なり、未来を見据えたプロジェクトへのチャレンジを続けていま

す。

手摘みで収穫したぶどうを除梗、ステンレスタンクでマセラシオ

ンと発酵を12日間行う。マロラクティック発酵後、バリック（一

部新樽）で15ヶ月以上熟成。軽くフィルターをかけボトリング。

「ブラディジズモ」はコッリ・ベリチの丘陵地が生まれた土地の

隆起のことを表します。描かれているのは、ぶどう畑の近くにあ

る17世紀に建設された邸宅であり、現在も使用されています。


