
格付： -

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： NV

生産者：

生産地： ヴェネト州トレヴィーゾ

畑： サン・ポーロ・ディ・ピアーヴェ

小石、砂利が多く、水はけの良い土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 12.0%

品種：

シャルドネ

醸造：

味わい：

料理：

商品コード： AK020

JANコード： 8022592151009

小売価格： 2,860円（税抜 2,600円）

濃い麦わら色。白い花や果実の香り。しっかりとしたミネラルが

あり、フレッシュで酸味と塩味も感じられます。

野菜のリゾット、甲殻類

輸入元：パシフィック洋行株式会社

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

インクローチョ・マンツォーニ 6.0.13（リースリングとピノビアンコの交配種）

 畑では硫黄、銅などを使用。肥料は堆肥、緑肥のみを用いる。9

月初旬に手摘み収穫したぶどうを、天然酵母のみでステンレスタ

ンクを使い発酵。マセラシオンを3日間行い、一部をアンフォラ

に移し替え発酵を続ける。冬の間は自然の温度で熟成させ、酒石

酸を安定させる。春にろ過をせずにボトリング。全ての醸造工程

はマリア・トゥンのビオディナミカレンダーに基づいて行う。

商品名： カーサ・ベルフィ ビアンコ

Casa Belfi Bianco

アルビノ・アルマーニ（Albino Armani）

ヴェネト州トレヴィーゾ県サン・ポーロ・ディ・ピアーヴェの特

徴を生かすために発足されたプロジェクト。ビオディナミ、ビオ

ロジックの認定を受けた、自然との調和が生み出したワイン造り

を行っています。


