
格付： Bardolino DOC

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2018

生産者：

生産地： ヴェネト州バルドリーノ

畑： 石灰を含む氷堆石土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 12.0%

品種：

醸造：

味わい：

料理：

商品コード： AL048

JANコード： 8033986840096

小売価格： 2,420円（税抜 2,200円）

輸入元：パシフィック洋行株式会社

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

コルヴィーナ 55%　ロンディネッラ 35%　モリナーラ 10%　

商品名： バルドリーノ・キアレット　クラシコ

Bardolino Chiaretto Classico

レ・モレッテ（Le Morette）

前菜、魚介や野菜のパスタ、白身の肉料理

1981年に創業。２代目のヴァレリオがワイン販売を開始、現在は

３代目となるファビオとパオロ兄弟が引き継いでいます。「テロ

ワール」「人」「情熱」をモットーとし、ルガーナの伝統を継承

したワイン造りを続けています。ロゴに描かれているのはワイナ

リー名にもなっているカモ科の「レ・モレッテ」。自然に囲まれ

たルガーナのシンボルであり、自然への感謝と敬意を表していま

す。

9月下旬に手摘みでぶどうを収穫。ステンレスタンクで低温発

酵、マセラシオンを1日行う。そのまま18度で1週間熟成。ボトリ

ング後に瓶内熟成を1ヶ月以上行う。

輝くロゼ色。フローラルで果実のフレッシュな香り。口当たりは

デリケートで、香り同様のフレッシュさと果実感、程よい酸が感

じられます。


