
格付： Chianti Classico Riserva DOCG

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2016

生産者： ヴァッレピッチョラ

Vallepicciola

生産地： トスカーナ/カステルヌオーヴォ・ベラルデンガ

畑： 標高380-440m

ガレストロ、アルベレーゼを含む石灰粘土土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 14.5%

品種： サンジョヴェーゼ

醸造：

味わい：

商品コード： CS026

JANコード： 8006624586212

小売価格： 5,280円（税抜 4,800円）

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

輸入元：パシフィック洋行株式会社

商品名： キャンティ・クラシコ・リゼルヴァ

Chianti Classico Riserva

シエナ県カステルヌオーヴォ・ベラルデンガに位置してお

り、サンジョヴェーゼを中心に約110haのぶどう畑を所有して

います。エノロゴの責任者は様々なガイド誌で「最優秀醸造

家」に輝いたリッカルド・コッタレッラ氏。

9月下旬から10月1週目にかけて収穫。温度管理されたステン

レスタンクで発酵、マセラシオンを15日間行う。フレンチ

オークの大樽でマロラクティック発酵を行い、バリック、ト

ノー、大樽で18ヶ月以上熟成。瓶内熟成6ヶ月。

紫がかった濃いルビーレッド色。アマレーナ、ラズベリーや

バニラのニュアンス。エレガントでしなやかなタンニンがあ

り、余韻には綺麗な酸が残ります。
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