
格付： Rosso di Montalcino DOC

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2016

生産者：

生産地： トスカーナ州モンタルチーノ

畑： 単一畑「ガウッジョレ」

標高300mの粘土質土壌（北東向き）

ｱﾙｺｰﾙ度： 14.0%

品種： サンジョヴェーゼ・グロッソ

醸造：

味わい：

料理：

商品コード： CF066

JANコード： 8027185116014

小売価格： 5,720円（税抜 5,200円）

ロッソ・ディ・モンタルチーノ　ガウッジョレ商品名：

Rosso di Montalcino Gauggiole

カスティリオン・デル・ボスコ(Castiglion del Bosco)

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

輸入元：パシフィック洋行株式会社

9月初旬に収穫した「ガウッジョレ」の畑のぶどうのみを使

用。ステンレスタンクで天然酵母のみで発酵、熟成。6か月後

にセメントタンクへ移し、さらに18ヶ月熟成。ボトリング後

に4ヶ月熟成。

甲殻類、イカスミのパスタ

1967年にブルネッロ・ディ・モンタルチーノ協会が発足した

25社の1社。現在はフェラガモ一族が所有。所有するぶどう畑

は60haを超えていますが、その全てでオーガニック栽培を実

践しています。エノロゴであるチェチリア・レオネスキ女史

とともに、ジュゼッペ・カヴィオラがモンタルチーノのテロ

ワールを表現したワインを醸造しています。

ブルネッロにも使用される畑のぶどうを使用。セメントタン

ク熟成に由来するフレッシュな酸とタンニン、丸みのある味

わい。


