
格付： Toscana IGT

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2016

生産者：

生産地： トスカーナ州リパルベッラ

畑： セッラ・アッローリオ、レ・ラーメ、ノコリーノ

石灰を多く含む土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 14.0%

品種： ヴィオニエ 65%　シャルドネ 35%

醸造：

味わい：

商品コード： CB036

JANコード： -

小売価格： 6,380円（税抜 5,800円）

カイアロッサ・ビアンコ商品名：

Caiarossa Bianco

カイアロッサ（Caiarossa）

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

輸入元：パシフィック洋行株式会社

ぶどうを8月末に収穫し、房ごと圧搾。大樽、バリック、セメ

ントで2-3か月発酵、定期的にバトナージュをしながら数か月

シュールリー。バリックとトノーで翌年7月まで熟成。セメン

トタンクでブレンドし2か月熟成。

トロピカルフルーツやハチミツ、バターなどの香り。濃厚な

がらも綺麗な酸と繊細な味わいがあり、エレガントな余韻が

長く続きます。

トスカーナ州西部リパルベッラの森の中に位置するカイア

ロッサは1998年に設立され、2004年にボルドー3級シャ

トー、シャトー・ジスクールのオーナーであるイエルヘルス

マ氏の所有となりました。創業時からビオディナミ農法を取

り入れており、2005年より認証を取得しています。現在では

トスカーナだけでなく世界のトップワイナリーの一つとなり

ました。


