
格付： Montepulciano d'Abruzzo DOC

ｳﾞｨﾝﾃｰｼﾞ： 2017

生産者：

生産地： アブルッツォ州ロレート・アプルティーノ（ペスカーラ）

畑： 粘土石灰質土壌

ｱﾙｺｰﾙ度： 13.5%

品種： モンテプルチアーノ

醸造：

味わい：

ラベル：

料理：

商品コード： EH027

JANコード： -

小売価格： 3,300円（税抜 3,000円）

羊のグリル、豚肉の煮込み（チフ・チャフ）

輸入元：パシフィック洋行株式会社

TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035

紫がかったルビーレッド色。果実やスパイスの香り。口当た

りはまろやかで、丸みのあるタンニン、ナチュラルな塩味、

ミネラルがしっかりと感じられる味わい。

ラベルのモチーフはサンタマリア・イン・ピアーノ教会内に

あるフレスコ画に描かれているトッレ・デイ・ベアーティと

いう名前の塔であり、ワイナリー名もこの塔に由来していま

す。

手摘みで収穫したぶどうをステンレスタンクで発酵、バリッ

ク（2年目）と大樽で15ヶ月以上熟成。

商品名： モンテプルチアーノ・ダブルッツォ

Montepulciano d'Abruzzo

トッレ・デイ・ベアーティ（Torre dei Beati）

アブルッツォ州ペスカーラ、アドリア海から25kmの標高250-

300mという素晴らしい土地に、オーナーのファウスト・アル

バネージが1999年に創設。当時からビオロジック農法を実

践、栽培面積の少なかったペコリーノに注目するなど、こだ

わりを持つ小規模ワイナリーです。


