
生産者：

生産地： ラングドック地方 / フランス
畑： 石灰質土壌
ｱﾙｺｰﾙ度： 0%
品種： カベルネソーヴィニヨン

※ECOCERT、EU有機認証（ユーロリーフ、AB）
※HALAL認定

醸造：

味わい：

料理：
商品コード： GG030
JANコード： 3663852004700
容量： 750ml

税別小売価格： ¥1,500

※動物性由来の材料を用いた工程を排除したヴィーガン商品

商品名：
オピア カベルネソーヴィニヨン
オーガニック ノンアルコールワイン
OPIA Cabernet Sauvignon

ドメーヌ・ピエール・シャヴァン
2010年に南仏ラングドック地方にて、若き優秀なワインのエキスパートである二人が立
ち上げたワイナリーです。マティルデ・ブーラサンは革新的な、ワインマーケティング
のスペシャリスト。ファビアン・グロスは優秀な醸造家でWSET最高学位のLevel4ディ
プロマの資格を持ち、現在は業界最高峰の資格マスターオブワインに向け勉強を続けて
います。
彼らは伝統、そしてʻMade in Franceʼを⼤切にしながら、革新的な醸造技術で市場の
ニーズに合った「オートクチュール」なワイン造りに挑戦しています。このOPIAも無発
酵製法という革新的な製法に挑んだ結果生まれた画期的な商品です。

収穫したぶどう（カベルネソーヴィニョン種）を除梗し、破砕。アルコール
発酵が起こらない75度の高温にて皮と共に醸しを行う。醸しは8時間行い、
これによりブドウの皮に含む成分（ポリフェノール、アントシアニン、タン
ニン、レスベラトロールなど）や香りの成分を抽出する。木樽を用いて熟成
し、フィルター後、加熱殺菌（77℃で50分）を行う。

鮮やかなルビー色。ジャムのように煮詰めた果実、ブラックカラントやアメ
リカンチェリーなどの赤いベリーに、バニラとクローブの香り。口当たりは
フルーティで、ほのかにタンニンを感じる温かみのある味わい。すっきりと
した心地よい後味
残糖 46.11g/L

BBQ、唐揚げ、ハンバーグ、すき焼き

輸入元：パシフィック洋行株式会社
TEL: 03-5542-8034   FAX: 03-5542-8035


